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กอนเริ่มหุงขาว

การใชงาน

วิธีการอบเคก

วิธีการตุน

วิธีการนึ่ง

ขนมเผือกมลายู / เตาหูสอดไสพริกสด (หยง เตา ฟู)

คูมือการทำอาหาร

ขอแนะนำกอนการใชงาน

ขอปฏิบัติเพ�อความปลอดภัย...............................................................................2

สวนประกอบของหมอหุงขาว .............................................................................4

คำแนะนำและเคล็ดลับในการหุงขาวใหอรอย..................................................5

การเตรียมการหุง .................................................................................................6

วิธีหุงขาว (ขาวขาว/ขาวหอมมะลิ/ขาวญี่ปุน/ขาวกลอง/ขาวอบธัญพืช

..................................................7ขาวตม/โจก/ขาวเหนียว/ขาวผสม)

......................................................................................................11
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วิธีการตั้งเวลาลวงหนา......................................................................................13
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วิธีการหุงพรอมนึ่ง .............................................................................................10

การทำความสะอาด............................................................................................15

การวิเคราะหปญหาที่เกิดขึ้น ............................................................................16

คูมือการทำอาหาร โปรแกรมหุงพรอมนึ่ง

ปูนึ่งแบบผัดพริก / ปลาหิมะนึ่งซีอิ๊ว ...............................................................28

เตาหูน้ำแดง / กาโด กาโด ...............................................................................29

ไขตุนกุง / ปลาชอนตมเค็ม .............................................................................30

ผัดเขียวหวานไก / ผัดผักรวมมิตร .................................................................31

กุงนึ่งซีอิ๊ว / ไกเซี่ยงไฮ .....................................................................................27

.................................23

ขาวอบสับปะรด / ขาวอบไกเขียวหวาน .........................................................18

ขาวตมปลากะพง / ขาวตมกุง ........................................................................21

ขาวไกอบเกาลัด / กะหรี่ไกมะละกา ................................................................22

ขาวอบไกเชียง / ขาวมันไก ..............................................................................17

การใชเมนูอัตโนมัติ (การทำอาหาร 20 เมนู)....................................................8

คูมือการทำอาหาร เมนูอัตโนมัติ 20 เมนู

การอุนขาวที่หุงสุกแลว .......................................................................................9

ตมยำเนื้อตุน / สตูเนื้อ .....................................................................................19

ปลากะพงนึ่งขิงสดเตาเจี้ยว / ไกนึ่งซีอิ๊ว

ขาวตมเพ�อสุขภาพ / ขาวผัดไกยอ ..................................................................24

สตูไกหาสหาย / ปลาชอนตมซีอิ๊ว

ไขตุนทรงเคร�อง / ขาวตมกุงเห็ดชิเมจิ

ขอมูลจำเพาะ

ขอมูลจำเพาะ .....................................................................................................34

ขาวผัดมันกุง / กระเพาะปลาน้ำแดง 

..............................................................................32เคกเนยสด / สตูซี่โครงหมู

.............................................................33

ขาวอบไกเขียวหวาน
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RZ-D10VF RZ-D18VF

RZ-D10VF / RZ-D18VF3,890.00 4,190.00

540 W

38 Wh*

3.8 kg 4.6 kg

820 W

34

40 Wh*

3RPL115912  2021-05 (AP-AHTH) R0
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Mixed Rice with Chicken and Green Curry Sauce
Cooking Book (For Auto Recipe Program)

Mixed Rice with Chinese Chicken Sausage / Chicken Rice

Tom Yum Braised Beef / Stewed Beef

White Snapper and Rice Porridge / Rice Porridge with Shrimp

Or Kuih (Yam Cake) / Yong Tofu

Pineapple Rice / Mixed Rice with Chicken and Green Curry Sauce

Steamed White Snapper with Ginger and Soy Bean Paste / Steamed Chicken with Soy Sauce

Healthy Rice Porridge / Multi Colors Mixed Rice

Stewed Chicken with Five Fruits / Braised Fish with Spring Onion

Clay Pot Rice with Chestnut and Chicken / Devil Curry Chicken

Steamed Egg / Mushroom and shrimp Porridge
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Important Safeguards

Parts Identification

Hints and Tips for Tasty Rice

Preparation for Cooking

How to Cook Rice (White rice, Jasmine rice, Japanese Rice, Brown rice, 

How to Bake a Cake

How to Slow Cook

How to Use Timer

How to Steam manually

How to Double Cook Program

Clean and Care

Problems and Solutions

Specifications

Specifications

Mixed Grain, Porridge (Thick,Thin), Sticky/Mixed rice

How to Use Auto Recipe (20 Cooking Menus)

Cooking Book (For Double Cook Program)

Steamed Blue Crab with Chili / Steamed Snow Fish with Soy Sauce

Steamed Tofu in Brown Sauce / Gado Gado

Steamed Prawns with Soy Sauce / Steamed Chicken Shanghai Style

Steamed Eggs with Shrimps / Braised Snakehead Fish with Soy Sauce

Chicken with Green Curry Paste / Mixed Vegetables with Mushroom Sauce

..........................................................................................2

Cooking Book

Butter Cake / Pork Rib Stew

Fried Rice with Shrimp Paste / Fish Maw in Red Soup

How to Warm Rice

Steamed Chicken Shanghai Style




































































